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a certain infrastructure for the courses they will take in other semesters.
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It is aimed to ensure that students learn the basic concepts of gastronomy applications and to provide

Gastronomi, yiyecek hazirlama ve insan beslenmesinin duyusal 6zelliklerini tatmay1, kesfetmeyi,

arastirmay1, deneyimlemeyi, yazmay!1, anlamay! iceren bir sanattir. Bununla birlikte, ayni zamanda

cesitli kiltirlerle beslenmenin incelenmesini de icerir. Gastronomi pisirmede kimyasal ve biyolojik

bilginin uygulanmasi molekuler gastronomi olarak bilinmeye basland



Ogrenme Kazanimlan

Bu dersi basariyla tamamlayabilen dgrenciler;

Ders Akis Plani

Hafta

1)

3)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

Konu

Introduction-1 « What is Gastronomy? ¢ Culinary Science ¢ Molecular Gastronomy e

Culinary Basic Knowledge of History  Cuisine Classification ¢« Sauces

3- Understanding Pastry ¢ History ¢ Platted Desserts ¢ Traditional Cuisine Chef

Desserts ¢ Side Table Service Desserts * Pastry Boutique ¢ Todays Pastry

Introduction -l « Classic Kitchen Cutting Techniques-I « Classic Kitchen Cutting
Technigues-Il « Stocks ¢ History « Meat Cutting Techniques ¢ Fish Cuts

Classic/Tradition/Modern

Liquid and Solid « Basic Understanding of Liquid and Solid ¢ Application of Liquid and
Solid in Food ¢ Food and Drink Pairing « Food and Drink Pairing in Turkish Cuisine ¢

Food and Drink Pairing in Cuisine

The Five Senses ¢ Understanding the Five Senses ¢ Eyes, Touch, Smell, Hear, Taste

Understanding Meat and Poultry « Meat and Poultry Types

Understanding Fish « Round Fish ¢ Flat Fish « Cooking Methods ¢ Fish Base Sauces

MIDTERM

How to Create a Dish

Table Dynamic « Before Plating ¢« Quantity, Volume and Propotions ¢ Dining

Synthesys  From the Kitchen to the Table « Food and Your Perceptions ¢ The Basics

Project presentations

Project presentations

Project presentations

Project presentations

Project presentations
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Ders Notlari / Kitaplar: Wayne Gisslen-Professional Cooking

Diger Kaynaklar: Wayne Gisslen-Professional Cooking

Ders - Program Ogrenme Kazanim iliskisi

Course Learning Outcomes

Program Kazanimlari

1) Hem kuramsal hem de uygulamali egitim sunarak égrencileri akademik ve is hayatina hazir eder.
2) Kitle iletisim araclarina elestirel bir bakis acisi kazandirir.

3) ingilizce miifredat ile 6grencilerin uluslararasi boyutta piyasayi ve akademik ¢alismalari orijinal kaynaklardan

takip etmelerini saglar.

4) Kamera o6nl, kamera arkasi, reji, haber merkezi, isik, ses, kurgu, yénetmenlik, goriinti yonetmenligi,

senaryo yazarligi gibi mesleklerde uzmandir.

5) Ders veren medya profesyonelleri sayesinde dgrenciler sektdre hazir hale gelir.

6) Kisa ve orta metrajh filmler, senaryo, belgeseller ve TV programlari gibi Gretim becerileri edinir.
7) Goruntl teknolojilerine ait temel bilgi ve deneyime sahip olur.

8) Sektorel ishirlikleri sayesinde profesyonel is hayatina atilir.

9) Uygulanan mifredat sayesinde farkli medya calismalarina disiplinlerarasi bir bakis acisi kazanir.

10) Stidyo ortaminda alinacak teknik egitimle birlikte 6grenciler deneyim sahibi olarak sektérde kendine yer

edinir.
11) Grup calismalariyla birlikte mizakere etme, inisiyatif alma gibi becerilere sahiptir.
12) Medya etigi ve is ahlaki ile ilgili temel degerler edinir.

13) Bir yabanci dili en az Avrupa Dil Portfoyl B1 genel dizeyinde kullanarak alanindaki gelismeleri izler ve

meslektaslari ile iletisim kurar.

14) Alaninin gerektirdigi en az Avrupa Bilgisayar Kullanma Lisansi ileri diizeyinde bilgisayar yazilimi ile birlikte

bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanir.

Ders - Ogrenme Kazanimi iligkisi

Etkisi Yok 1 En Dusuk 2 Orta 3 En Yuksek




Dersin Program Kazanimlarina Etkisi Katki
Payi
1) Hem kuramsal hem de uygulamali egitim sunarak 6grencileri akademik ve is hayatina hazir eder.
2) Kitle iletisim araclarina elestirel bir bakis acisi kazandirir.
3) ingilizce mufredat ile grencilerin uluslararasi boyutta piyasayi ve akademik calismalari orijinal
kaynaklardan takip etmelerini saglar.
4) Kamera oni, kamera arkasi, reji, haber merkezi, 1sik, ses, kurgu, yénetmenlik, gérinti
yonetmenligi, senaryo yazarhgi gibi mesleklerde uzmandir.
5) Ders veren medya profesyonelleri sayesinde 6grenciler sektére hazir hale gelir.
6) Kisa ve orta metrajli filmler, senaryo, belgeseller ve TV programlari gibi Gretim becerileri edinir.
7 Goruntd teknolojilerine ait temel bilgi ve deneyime sahip olur.
8) Sektorel isbirlikleri sayesinde profesyonel is hayatina atilir.
9) Uygulanan mufredat sayesinde farkli medya calismalarina disiplinlerarasi bir bakis acisi kazanir.
10) Studyo ortaminda alinacak teknik egitimle birlikte 6grenciler deneyim sahibi olarak sektérde
kendine yer edinir.
11) Grup calismalariyla birlikte mizakere etme, inisiyatif alma gibi becerilere sahiptir.
12) Medya etigi ve is ahlaki ile ilgili temel degerler edinir.
13) Bir yabanci dili en az Avrupa Dil Portfoyl B1 genel dizeyinde kullanarak alanindaki gelismeleri
izler ve meslektaslari ile iletisim kurar.
14) Alaninin gerektirdigi en az Avrupa Bilgisayar Kullanma Lisansi ileri diizeyinde bilgisayar yazilimi
ile birlikte bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanir.
Olcme ve Degerlendirme
Yariyil ici Calismalari Aktivite Sayisi Katki Payi
Uygulama 1 % 40
Ara Sinavlar 1 % 20
Final 1 % 40
Toplam % 100

YARIYIL iCi CALISMALARININ BASARI NOTU KATKISI % 60



YARIYIL SONU CALISMALARININ BASARI NOTUNA KATKISI % 40

Toplam % 100

is Yiikii ve AKTS Kredisi Hesaplamasi

Aktiviteler Aktivite Sayisi is Yuki
Ders Saati 14 42
Uygulama 6 21
Sinif DisI Ders Calismasi 14 14
Odevler 14 14
Ara Sinavlar 3 21
Final 11 28

Toplam is Yiikii 140
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