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a certain infrastructure for the courses they will take in other semesters.

TYYC:6. Dizey QF-EHEA:L.

EQF-LLL: 6. Duzey

EQF-LLL:6. Diizey

It is aimed to ensure that students learn the basic concepts of gastronomy applications and to provide

Gastronomi, yiyecek hazirlama ve insan beslenmesinin duyusal 6zelliklerini tatmay1, kesfetmeyi,

arastirmay1, deneyimlemeyi, yazmay!1, anlamay! iceren bir sanattir. Bununla birlikte, ayni zamanda

cesitli kiltirlerle beslenmenin incelenmesini de icerir. Gastronomi pisirmede kimyasal ve biyolojik

bilginin uygulanmasi molekuler gastronomi olarak bilinmeye basland



Ogrenme Kazanimlan

Bu dersi basariyla tamamlayabilen dgrenciler;

Ders Akis Plani

Hafta

1)

3)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

Konu

Introduction-1 « What is Gastronomy? ¢ Culinary Science ¢ Molecular Gastronomy e

Culinary Basic Knowledge of History  Cuisine Classification ¢« Sauces

3- Understanding Pastry ¢ History ¢ Platted Desserts ¢ Traditional Cuisine Chef

Desserts ¢ Side Table Service Desserts * Pastry Boutique ¢ Todays Pastry

Introduction -l « Classic Kitchen Cutting Techniques-I « Classic Kitchen Cutting
Technigues-Il « Stocks ¢ History « Meat Cutting Techniques ¢ Fish Cuts

Classic/Tradition/Modern

Liquid and Solid « Basic Understanding of Liquid and Solid ¢ Application of Liquid and
Solid in Food ¢ Food and Drink Pairing « Food and Drink Pairing in Turkish Cuisine ¢

Food and Drink Pairing in Cuisine

The Five Senses ¢ Understanding the Five Senses ¢ Eyes, Touch, Smell, Hear, Taste

Understanding Meat and Poultry « Meat and Poultry Types

Understanding Fish « Round Fish ¢ Flat Fish « Cooking Methods ¢ Fish Base Sauces

MIDTERM

How to Create a Dish

Table Dynamic « Before Plating ¢« Quantity, Volume and Propotions ¢ Dining

Synthesys  From the Kitchen to the Table « Food and Your Perceptions ¢ The Basics

Project presentations

Project presentations

Project presentations

Project presentations

Project presentations
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Ders Notlari / Kitaplar: Wayne Gisslen-Professional Cooking

Diger Kaynaklar: Wayne Gisslen-Professional Cooking

Ders - Program Ogrenme Kazanim iliskisi

Course Learning Outcomes
Program Kazanimlari

1) Saglik alani ile ilgili kavram ve kavramlari lisans diizeyinde anlamak ve saglik alaninda ders kitaplari,
uygulama araclari ve diger giincel bilgi kaynaklari ile desteklenen ileri diizeyde teorik ve pratik bilgiye sahip

olmak.
2) Bilginin dogasi, kaynagi, sinirlari, dogrulugu, guvenilirligi ve gecerliligi bilgisi.
3) Lisans diizeyinde edindigi ileri dizeyde kuramsal ve olgusal bilgileri kullanma

4) Saghk alaninda edindigi ileri diizey bilgi ve becerileri kullanarak bilimsel olarak kanitlanmis verilerle yorumlar,

degerlendirir, tanimlar, analiz eder, bilgileri paylasir ve ekip ¢alismasi yapar.
5) Saglik alaninda bilgisayar programlarini, ilgili teknolojileri ve egitim araclarini kullanir.

6) Saglk alanindaki ileri duizeydeki bilgi birikimini kullanarak bagimsiz bir ¢alisma yurutur ve bu alanda ¢alisan

diger meslek gruplariyla isbirligi icinde ekip tyesi olarak sorumluluk alir.

7) Saghk alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan 6ngérilemeyen karmasik sorunlarin ¢coziminde bireysel ve

ekip tyesi olarak sorumluluk alir.
8) Bir proje sorumlulugunda faaliyetleri planlar, yonetir, izler ve degerlendirir.
9) Saglik alaninda edindigi ileri diizeydeki bilgi ve becerileri elestirel bir yaklasimla degerlendirir.

10) Ogrenme ihtiyaclarini ve 6grenme kaynaklarini belirler, kaynaklari etkin kullanarak 6grenme islevini

yonlendirir.
11) Yasam boyu 6grenmeye yonelik olumlu tutum gelistirir ve davranisa dénuistirdr.

12) Saglik alani hakkinda ilgili kisi ve kurumlari bilgilendirir; disiince ve ¢dzim 6nerilerini yazili ve s6zlu olarak

iletir, ilgili kisi ve kurumlarin gorus, istek ve beklentilerini alir.

13) Sosyal sorumluluk bilinciyle, yasadigi sosyal ¢cevre icin diger meslek gruplariyla isbirligi icinde proje ve

etkinlikler diizenler ve uygular.

14) Alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile en az Avrupa Dil Portfoyl B1 Genel Diizeyinde bir yabanci

dil kullanarak iletisim kurar.

15) Sozlu ve yazili olarak kendilerini etkili bir sekilde ifade eder.



&@u’or‘lsaen négﬁ]euﬁ%kgai%lobﬁggayar yazilimlari ile birlikte bilgi ve iletisim teknolojilerini en az lleri Diizeyinde
kullanir.

17) Saglik alaninda toplumun ve diinyanin giindemindeki olay/gelismeleri izler ve degerlendirir.
18) Kalite Yonetimi ve Sureclerine uygun hareket eder ve katilir.

19) Saglik alani ile ilgili sonuclarin toplanmasi, yorumlanmasi, uygulanmasi ve duyurulmasi asamalarinda ilgili

disiplinlerden kisilerle isbirligi yapar ve sosyal, bilimsel, kiiltirel ve etik degerlere uygun hareket eder.

20) Birey ve toplum sagligi, cevre koruma ve is giivenligi konularinda yeterli bilince sahip olmak.

Ders - Ogrenme Kazanimi iliskisi

Etkisi Yok 1 En Dusuk 2 Orta 3 En Yuksek
Dersin Program Kazanimlarina Etkisi Katki
Payi

1) Saglik alani ile ilgili kavram ve kavramlari lisans diizeyinde anlamak ve saglik alaninda ders
kitaplari, uygulama araclari ve diger giincel bilgi kaynaklari ile desteklenen ileri diizeyde teorik ve

pratik bilgiye sahip olmak.
2) Bilginin dogasi, kaynagi, sinirlari, dogrulugu, gavenilirligi ve gecerliligi bilgisi.
3) Lisans duzeyinde edindigi ileri diizeyde kuramsal ve olgusal bilgileri kullanma

4) Saglik alaninda edindigi ileri diizey bilgi ve becerileri kullanarak bilimsel olarak kanitlanmis

verilerle yorumlar, degerlendirir, tanimlar, analiz eder, bilgileri paylasir ve ekip ¢alismasi yapar.
5) Saglik alaninda bilgisayar programlarini, ilgili teknolojileri ve egitim araclarini kullanir.

6) Saglik alanindaki ileri diizeydeki bilgi birikimini kullanarak bagimsiz bir ¢alisma yurutir ve bu

alanda calisan diger meslek gruplariyla isbirligi icinde ekip tyesi olarak sorumluluk alr.

7 Saglik alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan 6ngériilemeyen karmasik sorunlarin ¢éziminde

bireysel ve ekip Uyesi olarak sorumluluk alir.
8) Bir proje sorumlulugunda faaliyetleri planlar, yonetir, izler ve degerlendirir.
9) Saglik alaninda edindigi ileri dizeydeki bilgi ve becerileri elestirel bir yaklasimla degerlendirir.

10) Ogrenme ihtiyaclarini ve 6grenme kaynaklarini belirler, kaynaklari etkin kullanarak 6grenme

islevini yonlendirir.

11) Yasam boyu 6grenmeye yonelik olumlu tutum gelistirir ve davranisa donastirdr.



12) Saglik alani hakkinda ilgili kisi ve kurumlari bilgilendirir; distince ve ¢6zim 6nerilerini yazili ve

sozlu olarak iletir, ilgili kisi ve kurumlarin gorus, istek ve beklentilerini alr.

13) Sosyal sorumluluk bilinciyle, yasadigi sosyal ¢evre igin diger meslek gruplariyla isbirligi iginde

proje ve etkinlikler diizenler ve uygular.

14)  Alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile en az Avrupa Dil Portféyt B1 Genel Duzeyinde

bir yabanci dil kullanarak iletisim kurar.
15) Sozlu ve yazili olarak kendilerini etkili bir sekilde ifade eder.

16)  Alaninin gerektirdigi bilgisayar yazilimlari ile birlikte bilgi ve iletisim teknolojilerini en az ileri

Duzeyinde kullanir.
17) Saglik alaninda toplumun ve diinyanin giindemindeki olay/gelismeleri izler ve degerlendirir.
18) Kalite Yonetimi ve Sureclerine uygun hareket eder ve katilir.

19) Saglik alani ile ilgili sonuclarin toplanmasi, yorumlanmasi, uygulanmasi ve duyurulmasi
asamalarinda ilgili disiplinlerden kisilerle isbirli§i yapar ve sosyal, bilimsel, kiltiirel ve etik

degerlere uygun hareket eder.

20) Birey ve toplum saglidi, cevre koruma ve is giivenligi konularinda yeterli bilince sahip olmak.

Olcme ve Degerlendirme

Yaryil ici Calismalar Aktivite Sayisi Katki Payi
Uygulama 1 % 40

Ara Sinavlar 1 % 20
Final 1 % 40
Toplam % 100
YARIYIL ICi CALISMALARININ BASARI NOTU KATKISI % 60
YARIYIL SONU CALISMALARININ BASARI NOTUNA KATKISI % 40
Toplam % 100

is Yiikii ve AKTS Kredisi Hesaplamasi

Aktiviteler Aktivite Sayisi is Yuki

Ders Saati 14 42



Uygulama

Sinif Disi Ders Calismasi
Odevler

Ara Sinavlar

Final

Toplam is Yiikii

14

14

11

21

14

14

21

28

140
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